
 

    
MENU à 19.80 €MENU à 19.80 €MENU à 19.80 €MENU à 19.80 €    
Feuilleté d’Escargot 

Ou 

Millefeuille de Foie Gras 

…………………………….. 

Brochette de lotte en matelote

Ou 

Cassoline de Saint Jacques et écrevisses

…………………………. 

Estouffade de Chevreuil 

Ou 

Mijoté de Sanglier 

…………………………. 

Croustillant de légumes 

 
 

 

 

 

 

Brochette de lotte en matelote 

ne de Saint Jacques et écrevisses 

  Pierre-thomas
 

Serge Dumont

 

15 avenue Centrale
Le Cendre

Tél : 04.73.84.10.36
http://dumont.weetrine.com

Tickets Restaurant et Chèques Cadeaux Espace 4 acceptés

    Boucherie Charcuterie 

        Plats à emporter 

    

vous proposent leurvous proposent leurvous proposent leurvous proposent leur
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thomas Taillandier 
 et  

Serge Dumont

 
              
 
 

15 avenue Centrale 
Cendre 

: 04.73.84.10.36 
http://dumont.weetrine.com 

Tickets Restaurant et Chèques Cadeaux Espace 4 acceptés 
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MenuMenuMenuMenussss    de Fêtede Fêtede Fêtede Fête    



 Tout le mois de Décembre nous vous proposons nos 
Charcuteries de Fêtes !!! 

    
POISSONS CUISINES 

 

       

Cochon de Lait Farci, Galantine Diverses, Terrine de Sanglier aux   ½ Queue de Langouste Américaine  13,00€/ part 
 Marrons, Terrine de Chevreuil aux Airelles, Terrine de Caille aux   Dos de Loup au Champagne 7,50€/ part 
 raisins…   Lotte de l’Atlantique à l’Armoricaine 8,90€/ part 
Ainsi que nos Terrines de poisson : royale de homard, dôme de langouste   Paupiette de Saumon Sauce Chablis 4,60€/ part 
et saumon fumé.  Cassoline de St Jacques et écrevisses 5,50€/ part 
  Brochette de lotte en matelote  NOUVEAU 5,50€/ part 
     
 FOIE GRAS MAISON ET PRODUITS A BASE DE FOIE GRAS    VIANDES CUISINEES  
       
Foie Gras de canard entier nature 6,00€/50g  Estouffade de Chevreuil sauce au Poivre 7,50€/ part 
Poularde de Foie Gras 3,50€/100g  Mijoté de sanglier grand veneur et ses airelles 7,50€/ part 
Demi-caille Farcie au Foie Gras 4€/la demi  Chapon de Noël aux Marrons (Chapon rôti) 6,50€/ part 
Millefeuille de Foie Gras et Pommes 4,80€/ part  Cuisse de Chapon Sauce Forestière 7,00€/ part 
   Cuisse de pintade sauce Foie gras et Cèpes NOUVEAU 6,00€/ part 
  Filet de Canard aux cèpes 7,00€/ part 

 Filet de Bœuf marchand de vin 7,00€/ part 
  

 ENTREES CHAUDES    GARNITURES  
     
Boudin Blanc Truffé (environ 150 à 200 gr) 1,80€/100g   Croustillant de Légumes 1,60€/ part 
Escargots de Bourgogne 6,00€/ dz  Gratin Dauphinois 2,50€/ part 
Croustade de Ris de Veau 4,80€/ part  Soufflé de Céleri/Carottes   1,00€/ part 
Cassolette de Ris de Veau et son mélange forestier 6,00€/ part  Râpé de pommes de terre aux cèpes  NOUVEAU 2,60€/ part  
Tourte de Ris de Veau aux Morilles (de 200 à 250 gr) 3,60€/100g    

 

Feuilleté Escargots 5,00€/pièce  
Coquille St Jacques 5,00€/pièce  
 

Pour une bonne organisation, Magasin fermé Mercredi 22 déc. 

 

Retrait des commandes : 

Pour NOEL : JEUDI 23 ET VENDREDI 24 DEC. 

Pour  JOUR DE L’AN ; JEUDI 30 et VENDREDI 31 DEC. 

 

 
 
 
 

 

 Passez vos commandes Passez vos commandes Passez vos commandes Passez vos commandes avant avant avant avant 

le 19/12 pour Noëlle 19/12 pour Noëlle 19/12 pour Noëlle 19/12 pour Noël        

et et et et le 26/12 pour Jour de ‘Anle 26/12 pour Jour de ‘Anle 26/12 pour Jour de ‘Anle 26/12 pour Jour de ‘An    

ATTENTION 

respectez bien 

les dates !!!!!!! 


